附件3

关于部分检验项目的说明
一、茶多酚，又名维多酚，是一类存在于茶叶中的多羟基酚类化合物，是茶叶中 30 多种酚类成分的总称。一般茶多酚在干茶叶中的质量分数约为 12%~25%，包括黄烷醇、黄酮醇、黄酮、花青素、酚酸等。在茶多酚各组成分中以黄烷醇类为主，黄烷醇类又以儿茶素类物质为主。儿茶素为黄烷醇的衍生物，具有 α-苯基苯并二氢吡喃为主体的基本结构，在众多茶多酚物质中质量分数最高，约为 70%~80%。根据化学结构，儿茶素类主要可分 4 种：表儿茶素（epicatechin，EC）、表没食子儿茶素（epigallocatechin，EGC）、表儿茶素没食子酸酯（epigallocatechin gallate，ECG）和表没食子儿茶素没食子酸酯。茶多酚作为茶叶中的主要活性成分，其具有抗氧化、降血压、降血脂、抗动脉粥样硬化、抗血栓、心肌保护、抗肿瘤等作用。
二、阴离子合成洗涤剂(以十二烷基苯磺酸钠计),主要成分是十二烷基苯磺酸钠，是我们日常生活中经常用到的洗衣粉、洗洁精、洗衣液、肥皂等洗涤剂的主要成分，是一种低毒物质，因其使用方便、易溶解、稳定性好、成本低等优点被广泛使用。阴离子合成洗涤剂可影响生活饮用水的质量，是饮用水质量检测的重要指标之一，也是消毒餐（饮）具质量评价的重要指标之一。如果饮用水生产过程或餐具清洗消毒过程中控制不当，会造成洗涤剂在水体或餐具上的残留过量，对人体健康产生不良影响。 

三、二氧化硫残留量，是食品加工中常用的漂白剂和防腐剂，具有漂白、防腐和抗氧化作用。少量二氧化硫进入人体不会对身体造成健康危害，但过量食用会引起如恶心、呕吐等胃肠道反应。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，香辛料及粉（八角除外）中不得使用二氧化硫，淀粉中二氧化硫的最大残留限量值为0.03g/kg，腌渍的蔬菜中二氧化硫的最大使用量为0.1g/kg。白芷、淀粉、腌渍的蔬菜中二氧化硫残留量超标的原因，可能是生产企业为提高产品色泽而超范围超限量使用二氧化硫；可能是使用时不计量或计量不准确；也可能是生产工艺控制不好；还可能是直接使用亚硫酸盐浸泡保鲜所造成。
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